










Akkreditierungsnummer: 

D-PL-19992-01

Liste der akkreditierten Prüfverfahren

im flexiblen Geltungsbereich

Stand: Juli 2022

Titel der Norm oder des normähnlichen Prüfverfahrens Ausgabestand

Laborinterne 

Methoden-

nummer 

Titel der Methode
Freigabe-

datum
1

DIN EN ISO 6887-4:2017-07 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - 

Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von 

Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische 

Untersuchungen - Teil 4: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von 

sonstigen Erzeugnissen (ISO 6887-4:2017); Deutsche Fassung EN ISO 

6887-4:2017 2017-07
DIN EN ISO 6887-5:2020-08 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - 

Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von 

Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische 

Untersuchungen - Teil 5: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von 

Milch und Milcherzeugnissen (ISO 6887-5:2020); Deutsche Fassung EN 

ISO 6887-5:2020 2020-08
DIN EN ISO 4833-1:2013-12 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - 

Horizontales Verfahren zur Zählung von Mikroorganismen-Teil 1: 

Koloniezählung bei 30°C mittels Gussplattenverfahren (ISO4833-

1:2013);Deutsche Fassung EN ISO 4833-1:2013 (Abweichung: mit 

Zusatz von TTC, Bestimmung auch in Aromen, Lebensmittelzutaten und 

Aromachemikalien) 2022-05 QC-AM 1018

Bestimmung der Gesamtkeimzahl mit 

Hilfe des Plattengußverfahren 2022-01

QC-AM 0983

Probenvorbereitung und Herstellung 

von Erst- und Dezimalverdünnungen für 

mikrobiologische Untersuchungen 2021-09
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DIN EN ISO 6888-1:2019-06 Mikrobiologie von Lebensmitteln und 

Futtermitteln - Horizontales Verfahren für die Zählung von koagulase-

positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) - 

Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar (ISO 6888-1:1999 + Amd 1:2003 

+ Amd 2:2018); Deutsche Fassung EN ISO 6888-1:1999 + A1:2003 + 

A2:2018 (Abweichung: Bestimmung auch in Aromen, 

Lebensmittelzutaten und Aromachemikalien) 2021-08 QC-AM 1019

Bestimmung von koagulase - positiven 

Staphylokokken mit Hilfe des 

Spatelverfahren 2022-01

DIN EN ISO 11290-2:2017-09 Mikrobiologie der Lebensmittelkette- 

Horizontales Verfahren für den Nachweis und die Zählung von Listeria 

monocytogenes und von Listeria spp. - Teil 2: Zählverfahren (ISO 11290-

2:2017); Deutsche Fassung EN ISO 11290:2017 (Abweichung: 

Bestimmung auch in Aromen, Lebensmittelzutaten und 

Aromachemikalien) 2017-09 QC-AM 1013

Bestimmung von Listeria 

monocytogenes (präsumtiv) in 

Aromen,Lebensmittelzutaten und 

Aromachemikalien 2021-09

DIN 10198:2010-07 Mikrobiologische Milchuntersuchung -Bestimmung 

präsumtiver Bacillus cereus - Koloniezählverfahren bei 

37°C.(Abweichung: Bestimmung auch in Aromen, Lebensmittelzutaten 

und Aromachemikalien, Ermittlung der Präzision nach DIN EN ISO 

7932:2005-03) 2010-07 QC-AM 1011

Bestimmung von Bacillus cereus 

(präsumtiv) mit Hilfe des 

Spatelverfahrens 2022-01

3M™ Molecular Detection

Assay Salmonella 2 Art. Nr. MDA2SAL96 

(Nachweis von Salmonella spp. in Aromen, Lebensmittelzutaten und 

Aromachemikalien) 2019-05 QC-AM 1096

Nachweis von Salmonellen mit Hilfe des

3M™ Molekularen Detektionssystems 2022-07

1entspricht dem Freigabedatum der englischen Methode in SymIMS
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